
TOUTE L’EQUIPE DU CASINO 
VOUS SOUHAITE 

UN TRES BON APPETIT ! 

L ES FROMAGES 
- Trilogie de fromages                               5,00  €
Tête de moine, camembert, Pont l’Evêque
- Duo de fromages au miel                                     4,50 €
Chêvre et brie sur toast de pain Poilane

LES DESSERTS MAISON
- Crême brulée        6,00 €
- Babà al rum                                                       6,70 €

- Tiramisu aux bananes 
   et son soupçon de chocolat     7,00 €

- Tulipe de salade de fruits rouges    6,80 €

- Café gourmand      6,80 €
- Moelleux au chocolat       7,00 €

- Profiteroles al ciaccolato     7,50 €
- Les Desserts du moment

L’ETAL DU POISSONNIER
- Brochette de saumon marinée à l’aneth           13,00 €
- Pot au feu de la mer                              14,00 €

- Brochette de St-Jacques au jambon serrano   18,00 €

- Filet de cabillaud au chorizo,                        17,00 €
  pommes fondantes au fumet de bouillabaisse

- Nos Poissons de la criée

LE COIN DU BOUCHER
- Casino Burger XXL                   12,50 €
- Tartare de boeuf découpé au couteau classique ou «aller retour»    14,50 €
- Andouillette artisanale de Dinan tirée à la ficelle                     15,00 €
- BBQ Ribbs et sa pomme de terre en papillotte                            16,00 €
- Magret de canard aux fruits rouges et sa poêlée forestière            18,00 €
           - La Belle Entrecôte grillée 300g race normande                                   22,00 €
- Côte de boeuf pour 2 pers. race française                                    49,00 €

découpée au guéridon, +/- 1kg
- Nos viandes du moment

FORMULE
ENFANT
8,00 €

Menu A' TAVOLA
18€

Entrée du moment n°1

ou Carpaccio  de saumon 

ou Salade Tavola (Andouille et Jambon de pays)


Plat du moment n°1

                   ou Porc à l’ancienne

ou Marmite du pêcheur


Dessert du moment n°1
ou Banane caramélisée et sa boule de vanille

ou Coupe de glace 2 boules

M enu LORENZO 
30 € 

Assiette de 9 huîtres n°3 de la baie de la Fresnaye

ou Raviole de homard

ou Salade gourmande (Jambon de pays, Foie gras)


Morceau du boucher

ou Cotriade de cabillaud

ou Saint-Jacques sur son lit de poireaux 


Trilogie de fromages (suppl: 4 €)


Dessert au choix

- Classique : Véritable Salade Caesar 
                 Entrée : 7,00 € Plat : 9,80 €
- Antique : Véritable Salade Caesar & Poulet 
                 Entrée : 7,50 € Plat : 10,50 €
- Mythique : Véritable Salade Caesar & Saumon fumé 
                 Entrée : 9,80 € Plat : 13,50 €

LES SALADES CAESARS

- Frisée aux lardons et ses oeufs pochés                                 6,90 €

 
- Salade Caprese                                            7,50 €

- Salade de homard                                                                              11,00 €

- Huitres creuses de la baie de la Fresnaye
                  Les 6 : 8,50 € Les 9 : 12,00 €   Les 12 : 15,50 €
- Nos entrées du moment

LES ENTREES

LES CARPACCIOS DE BOEUF
- Classique : huile d’olive, basilic
- Méditerrannéen : tomate, parmesan, basilic
- Breton : huile d’olive, basilic, coeur d’artichaut, tomate
- Provençal : huile d’olive, basilic, ail, tomate, persil
- Sicilien : huile d’olive, basilic, parmesan, câpres
Formule entrée : 6,90 € (suppl.garnitures :2,00 €)
Formule plat principal(2 assiettes et garnitures): 14,50 €

LES PATES

- Linguines en papillotte                                                      13,50 €
Palourde, Moules, Encornet, Crevettes, Tomates et Parmesan

- Spaghetti au homard et tomates                                              15,00 €
- Penné à la bolognaise                                                        10,00 €

LE RESTAURANT

- Carpaccio de Saint-Jacques au Mazavarou                                         9,00 €

- Foie gras de canard 
                 et son chutney de figues                                     11,50€

- Terrine de poisson maison                                                  6,20 €

ou Dessert à la carte (Suppl 2€)

- Assiette d’Antipasti à partager à deux:                               12,00€
(Poivrons farcis, chiffonade, tapenade, sardine marinée,  tomate confite...)

(  (Salade, Jambon de Pays, Tomates confites, Parmesan, Olives)
-  Soupe de Poisson                                                                     8,50 €

 


